
Padiglione Spadolini 
Sala Alimentazione e Scuola
 
ore 09.30 – 10.00 Registrazione 

ore 10.30 Tavola Rotonda 
IL VALORE EDUCATIVO DELLA RISTORAZIONE
Modera: Luisanna Messeri, protagonista de “La Prova del Cuoco” su RAI 1 
Relatori: 
Cristina Giachi, vicensindaca Comune Firenze, Presidente della 
Commissione, Istruzione Politiche educative ed Edilizia Scolastica ANCI
Angelica Saggese, Senatrice Commissione permanente IX 
Agricoltura e produzione agroalimentare
Rosa De Pasquale, Capo dipartimento per il sistema educativo
di istruzione e formazione del MIUR
Carlo Scarsciotti, Presidente Oricon (Osservatorio Ristorazione 
Collettiva e Nutrizione)
Giuseppe Morino, pediatra dietologo Ospedale Pediatrico  
Bambino Gesù di Roma
Beatrice Barbieri, insegnante Progetto “FavolUga”
Giovanni Faedi, Rappresentante ANCI Tavolo tecnico definizione 
e aggiornamento linee di indirizzo per la ristorazione 

Ore 12.30  
Progetto DAMMI IL CINQUE 
La campagna di pediatri e nutrizionisti per le scuole
Maria Teresa Carpino, A.D. Mati Group

Ore 14,30
L’IMPORTANZA DELLA FORMAZIONE DEI DOCENTI 
NEI PERCORSI DI EDUCAZIONE ALIMENTARE

Ore 14,30 Corso di formazione per docenti 
CIBO E BENESSERE A SCUOLA
a cura del Centro di Formazione, Ricerca e Comunicazione 
sull’educazione sensoriale, alimentare e del Gusto 
*Corso valido per il rilascio di crediti formativi.

Centro Educazione del Gusto AZZURRO NEL PIATTO
Degustazione pesce azzurro a cura della Cittadella della Pesca  
di Viareggio 

Ore 16.30 Chef Fabio Picchi, lectio 
LA CUCINA COME RESPONSABILITÀ AMOROSA 

Ore 17.30 Show-cooking  
con gli chef della Ristorazione del progetto  
UGA LA TARTARUGA

Padiglione Spadolini 
Sala B1 - Giuseppina Pizzigoni 
Ore 14.00 – 15.00  
PRANZO SANO A SCUOLA 
progetto a cura della Regione Toscana

ore 15.00 – 16.00  
LE SCUOLE ALBERGHIERE E AGRARIE PER LA SALUTE 
progetto a cura della Regione Toscana

Giovedì 28 settembre
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